Omelette Norvégienne: biscuit moelleux, glace au
Grand Marnier et fruits confits macérés.
indiv, 4 et 6 pers

Vacherin marron- exotique: Meringue
croustillante, glace aux marrons et sorbet

mangue-passion, chantilly vanille. Indiv: 4,50€
indiv, 4 pers et 6 pers 4pers:18 €

6 pers:26 €

éJ / / 8pers:35€

Avalanche chocolatée: Sablé croustillant,
dacquoise noisette, confit de poire et ganache
montée au chocolat noir.

4 pers/ 6 pers et 8 pers

Cheesecake myrtille: Sablé reconstitué, cheese
cream parfumé a la vanille et zeste de citron
vert, confit de myrtilles.

4 et 6 pers

Saint honoré vanille-pécan: Choux garnis d'une
{ onctueuse creme a la vanille, chantilly pécan,

i caramel onctueux sur un fond croustillant.
hﬁ&g‘: 4 pers/ 6 pers et 8 pers
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40 piéces:52€ A




